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Esta obra proporciona una base teÃƒÂ³rica y prÃƒÂ¡ctica para elaborar productos de

panaderÃƒÂa y reposterÃƒÂa de alta calidad. Presenta los procedimientos y las tÃƒÂ©cnicas de

elaboraciÃƒÂ³n de estos productos paso a paso, con el fin de dar al estudiante la oportunidad de

desarrollar las habilidades manuales que le permitirÃƒÂ¡n, en su desempeÃƒÂ±o futuro, satisfacer

los requisitos de calidad que demande una clientela conocedora. PanaderÃƒÂa y reposterÃƒÂa

para profesionales puede servir como un texto bÃƒÂ¡sico en escuelas de nivel profesional o

tÃƒÂ©cnico vocacional. TambiÃƒÂ©n es muy ÃƒÂºtil para los diplomados en panaderÃƒÂa y

reposterÃƒÂa; asimismo, es una valiosa herramienta para los programas de capacitaciÃƒÂ³n en el

trabajo. Aproximadamente 400 recetas y fÃƒÂ³rmulas para elaborar panes, pasteles, pastas y

postres. TÃƒÂ©cnicas adecuadas para mezclar y hornear productos de panaderÃƒÂa.

CreaciÃƒÂ³n de formas y el armado cuidadoso de los productos de panaderÃƒÂa. DecoraciÃƒÂ³n

y emplatado de los productos terminados.
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